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ABSTRAK 

Lalu Hary Saputra Aji. 2020. Pemanfaatan labu kuning pada pembuatan permen jeli. 

Kabupaten Lombok Tengah Tugas Akhir Program Studi Diploma III Jurusan Seni 

Kuliner Politeknik Pariwista Lombok. Pembimbing: Putri Rizkiyah, M.Par dan 

Herlina, S.H,M.H. Penelitian ini bertujuan untuk: (1) Mengetauhi proses 

pembuatan permen jeli labu kuning, (2) Mengetahui daya terima masyarakat 

terhadap permen jeli labu kuning. data yang digunakan dalam penelitian ini adalah 

kuantitatif, dan teknik pengumpulan data yang digunakan dalam pengambilan data 

adalah dokumentasi, angket, dan observasi.  

Kata Kunci : Labu Kuning, Permen Jeli, Permen Jeli Labu Kuning. 
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ABSTRACT 

Lalu Hary Saputra Aji. 2020. The use of pumpkin in making jelly candy. Central 

Lombok Regency final project Diploma III Study program Culinery Arts 

Department Lombok Tourism Polytechnic. Advisors: Putri Rizkiyah, M.Par and 

Herlina, S.H, M.H. This study aims to: (1) Know the process of making pumpkin 

jelly candy, (2) knowing the public acceptance of pumpkin jelly candy the data 

used in this research is quantitative, and the data collection techniques used in 

data collection are dukumentation, guestionnaires, and observations. 
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